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ANTIPASTI

Frittino di verdure pastellate €10,00
Frittiertes GemUse in Steigmantel (1)

Bruschetta al pomodoro e basilico €10,00
Tomaten-Basilikum-Bruschetta (1)

Mozzarella di bufala con pomodoro e infusione di olio al basilico(caprese) €14,00
Buffel-Caprese-Salat (1,7)

Carpaccio di Bresaola “Black Angus” con scaglie di grana e valeriana € 14,00
Carpaccio von ,Black Angus” Bresaola mit Parmesanflocken (1, 7)

Prosciutto Crudo di Parma 18Mesi con burrata € 16,00
Parma Rohschinken mit Burrata-Kase (7)

Carpaccio di pesce spada affumicato con valeriana e dressing al mango € 16,00
Gerauchertes Schwertfisch-Carpaccio mit valeriana salad und mango dressing(1, 4)

Tartare di tonno pinne gialle con semi di sesamo,avocado,zest di lime salsa € 18,00
teriyaki

Gelbflossenthun-Tartar mit Sesam und Avocado (4, 6, 8, 11)

Zuppetta cozze*, vongole*, scampo*, gambero* con pomodorini e crostini di €18,00
pane

Fisch-Vorspeise (Miesmuscheln, Venusmuscheln, Scampi und Garnelen) (1, 2, 14)

PRIMI

Spaghetti alla carbonara (pecorino, guanciale,uova e pepe nero) €14,00
Speghetti carbonara art mit pecorino kase,guanciale und Eier

Linguine con tonno pinna gialla, olive taggiasche, cipolle, acciughe e €14,00
pomodorini

Linguine mit Gelbflossenthunfisch, Taggiasca-Oliven, Zwiebeln, Sardellen und
Kirschtomaten (1, 4, 7, 8, 9)

Tagliolini freschi e artigianali con gamberi* e zucchine € 16,00
Handgemachte Tagliolini mit Garnelen und Zucchini (1, 2, 3, 4, 9)
Risotto con crema di asparagi, stracciatella di burrata e guanciale croccante €14,00

Risotto mit asparagi creme ,Stracciatella aus burrata und knuspringem guanciale

Spaghettone quadrato allo scoglio* €21,00
Spaghetti mit Meeresfriichten (1, 2, 4, 9, 14)

Tagliatelle fatte in casa al ragu

Hausgemachte Tagliatelle-Nudeln mit Rinderragout (1, 3, 7, 9) € 14,00

Gnocchi di patate con salsiccia, brie,crema di tartufo e cips di grana
Kartoffelgnocchi mit Wurst, Briekase und Triffelcreme(1, 3,7,8,9) € 16,00

Linguine alle cozze* con crema di patate, pomodoro,pesto di basilico,
Calamarata mit Miesmuscheln ,kartoffelcreme,tomaten und basilikum-pesto (1, 4,7,8 €16,00
9,14)

Casoncelli alla bresciana fatti a mano con burro e salvia e pomodorini
Hausgemachte casoncelli nach bresciane art mit Salbei Butter un Kirschtomaten (1, 3,
7,8,9)

€14,00
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SECONDI

Grigliata mista di carne alla griglia x2 persone € 60,00
(bistecca di manzo, costolette agnello, lucanica,salamina,coscia superiore pollo
dissosato, filetto di maiale con pancetta )con patate al forno

Gemischte fleichplatte vom grill mit ofenkartoffeln(1, 3, 7)

Tagliata di manzo con rucola e patatine dippers (patatine fritte) €22,00
Geschnetzeltes Rindfleisch mit frittierten Kartoffelchips (7)

Filetto di suino al pepe verde con pancetta affumicata e patate al forno €20,00
Schweinefilet mit grinem Pfeffer ,gerauchertem speck und Ofenkartoffeln
Costolette d’agnello alla griglia con patate al forno €24,00
Gegrillte Lammkoteletts mit Ofenkartoffeln
. . - € 28,00
Medaglione di manzo 200gr alla griglia con patate al forno
Gegrilltes Rinderfilet mit Ofenkartoffeln
€ 28,00
Costata di manzo 500gr (scottona)con patate al forno
Gegrilltes Rinderfilet mit Ofenkartoffeln
€ 65,00
Grigliata mista di pesce*(branzino, orata, salmone, tonno pinna gialla,
gamberone, scampo ) con contorno per 2 persone
Gemischte grillfischplatte mit beilage (2,4,) €20,00
Fritto misto di mare*(calamari, ciuffi, gamberi, alici,)
Frittiert M frichte (1,2,4,8,14,
rittiert Meeresfrichte ( ) €22.00

Salmone* alla griglia con verdure grigliate

Gegrillter Lachs mit gegrilltem Gemuse (4)

Tataki di tonno pinna gialla* alla griglia con semi di sesamo e salsa Teriyaki €25,00
Gegrillter Gelbflossen-Thunfisch mit Sesam und Teriyaki-Sauce (4, 6, 11)

Branzino* alla griglia con verdure grigliate €22,00
Geglilte wolfsbarsch mit gegrilltem Gemuse (4,)
Patate al forno €7,00 Insalata mista €7,00
Gebackenen Kartoffeln Gemischter Salat
Patatine fritte dippers €7,00  verdure alla griglia €8,00
Dipper-Pommes Gegrilltes Gemuse

€7 €12
Pomodoro e cipolle ;00 Insalata Nizzarda(tonno, uova,olive ;00
Tomaten mit Zwiebeln taggiasche,insalata,pomodoro,cipolla)

Nizzarda salad (3,7)
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PER | BAMBINI / FUR KINDER

Pasta Baby al pomodoro o ragu o pesto
Pasta mit Tomatensauce / Ragu / Pesto (1,
3,5,7,9,11)

Cotoletta di pollo Baby con patate fritte
dippers

Schnitzel mit frittierten Kartoffelchips (1, 3,
7)

€8,00 Pizza Margherita Baby €6,00
Babypizza Margherita (1, 7)

€10,00

DOLCI FATTI IN CASA
HAUSGEMACHTE SUBIGKEITEN

Panna cotta alla vaniglia €7,00
Vanilia Panna Cotta (7)

Cheesecake fresco ai frutti di € 8,00
bosco
Beeren-Kasekuchen (7, 8)

Crema catalana €7,00
Créme brulée(1,3,7)

Coppa fragola €10,00
Erdbeerbecher (1,7)

Tiramisu €7,00
Tiramisu (1, 3,7, 8)

Sorbetto al limone €5,00
Zitronensorbet
Tortino al cioccolato con mandorle €8,00

tostate e gelato con panna
Schokoladen-lava-kuchen mit gerosteten
mandeln und Sahneeis (1,3,5,7,8)
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PIZZERIA

Margherita (1, 7) €8,00
(pomodoro, mozzarella fior di latte / Tomate, Fiordilatte-Mozzarella)

Prosciutto (1, 7) €9,00
(pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto / Tomate, Fiordilatte-Mozzarella,
Schinken)

Pugliese (1, 7) €9,00
(pomodoro, mozzarella fior di latte, cipolle / Tomate, Fiordilatte-Mozzarella, Zwiebeln)

Prosciutto e funghi (1, 7) €10,00
(pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto, funghi champignon freschi /
Tomate, Fiordilatte-Mozzarella, Schinken, frische Champignons)

Viennese (1, 7) €9,00
(pomodoro, mozzarella fior di latte, wurstel / Tomate, Fiordilatte-Mozzarella,
Frankfurter Wirstchen)

4 formaggi (1, 7) €10,00
(pomodoro, mozzarella fior di latte, gorgonzola, brie, grana / Tomate, Fiordilatte-
Mozzarella, Blauschimmelkase, Brie, Parmesankase)

Napoletana (1, 7) €9,00
(pomodoro, mozzarella fior di latte, acciughe, capperi, origano / Tomate, Fiordilatte-
Mozzarella, Sardellen, Kapern, Oregan)

Romana (1,7, 4) €10,00
(pomodoro, mozzarella fior di latte, capperi, olive nere, acciughe e origano / Tomate,
Fiordilatte-Mozzarella, Kapern, schwarze Oliven, Sardellen, Oregano)

Capricciosa (1, 7) €11,00
(Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto, funghi champignon freschi,

carciofi / Tomate, Fiordilatte-Mozzarella, Schinken, frische Champignons,

Artischocken)

Calabra (1,7) €9,00
(pomodoro, mozzarella fior di latte, pomodori datterini, basilico / Tomate,
Fiordilatte-Mozzarella, Kirschtomaten, Basilikum)

Tonno e Cipolle (1, 4, 7) €9,00
(pomodoro, mozzarella fior di latte, tonno, cipolle / Tomate, Fiordilatte-Mozzarella,
Thunfisch, Zwiebeln)

Leggera (1, 7) €10,00
(pomodoro, mozzarella fior di latte, melanzane, prosciutto cotto, grana / Tomate,
Fiordilatte-Mozzarella, Aubergine, Schinken, Parmesan)

Diavola (1, 7) €10,00
(pomodoro, mozzarella fior di latte, spianata piccante, cipolla/ Tomate,
Fiordilatte-Mozzarella, wirzige Salami ,spianata.”, Zwiebeln)
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PIZZERIA

Valtellina (1, 7) €11,00
(pomodoro, mozzarella fior di latte, salsiccia, radicchio, brie / Tomate, Fiordilatte-
Mozzarella, Wurst, Radicchio, Briekase)

Preziosa (1,7, 4) €12,00
(pomodoro, mozzarella fior di latte, burrata, acciuga Cantabrico, basilico / Tomate,
Fiordilatte-Mozzarella, Burrata-Kase, kantabrische Sardellen, Basilikum)

Gamberetti e zucchine (1,7, 2, 4) €11,00
(pomodoro, mozzarella fior di latte, gamberetti, zucchine grigliate / Tomaten,
Fiordilatte-Mozzarella, Garnelen, gegrillte Zucchini)

Gatto Giallo (1, 7) € 13,00
(pomodoro, mozzarella fior di latte, ciliegine di mozzarella di bufala, crudo, porcini /
Tomate, Fiordilatte-Mozzarella, Blffelmozzarella, Rohschinken, Steinpilze)

Norvegese (1,7, 4, 8) €14,00
(mozzarella fior di latte, salmone affumicato, rucola, glassa di aceto balsamico,

pistacchio / Fiordilatte-Mozzarella, gerducherter Lachs, Rucola, Balsamico-Essig,

Pistazien)

Mortazza (1, 7, 8) € 14,00
(mozzarella fior di latte, mortadella, burrata, pistacchio, glassa di aceto balsamico /
Fiordilatte-Mozzarella, Mortadella, Burrata, Pistazien, Balsamico-Essig-Glasur)

Contadina (1, 7) €10,00
(mozzarella fior di latte, salsiccia, friarielli / Fiordilatte Mozzarella, Wurst, Brokkoli)

Bufalina (1, 7) €11,00
(pomodoro, mozzarella fior di latte, pomodoro ciliegino, mozzarella di bufala,
basilico / Tomate, Fiordilatte Mozzarella, Kirschtomaten, Bliffelmozzarella, Basilikum)

Dinamite (1, 7) €11,00
(pomodoro, mozzarella fior di latte, spianata piccante, nduja, jalapefio / Tomate,

Fiordilatte Mozzarella, scharfe Sauce, Nduja, Jalapefio)

Casalinga (1, 7) €12,00
(pomodoro, mozzarella fior di latte, 4 formaggi, speck, salame piccante, grana in
cottura / Tomate, Fiordilatte Mozzarella, Blauschimmelkése, Brie, Speck, scharfe

Salami, Parmesankése)

Calzone farcito (1, 7) €10,00
(pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto, funghi, carciofi / Tomaten, Fiordilatte

Mozzarella, Schinken, Pilze, Artischocken)

Primavera (1, 7) €11,00
(pomodoro, mozzarella fior di latte, pomodorini, funghi porcini, scaglie di grana,

rucola / Tomaten, Fiordilatte Mozzarella, Steinpilze, tomate cherry,Grana,rucola)

Raffinata (1, 7,8) €15,00
(mozzarella fior di latte, pomodorini, pesce spada aff., pistacchio, burrata / Fiordilatte

Mozzarella, tomate cherry,geraucherte schertfisch,pistazien burrata)

"

ga??0 gl'“//a ALLERGENI IN ULTIMA PAGINA
ALLERGENE AUF DER LETZTEN SEITE



PIZZERIA

Crudo (1, 7)

(pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto crudo / Tomate, Fiordilatte Mozzarella,
Rohschinken)

Melanzola (1, 7, 8)

(pomodoro, mozzarella fior di latte, mele, noci, gorgonzola / Tomate, Fiordilatte-
Mozzarella, Apfel, Nisse, Gorgonzola-Kése)

Montanara (1, 7)
(pomodoro, mozzarella fior di latte, bresaola, porcini, rucola e grana / Tomate,
Fiordilatte-Mozzarella, Bresaola, Steinpilze, Rucola, Parmesan)

Vegetariana (1, 7)

(pomodoro, mozzarella fior di latte, zucchine, melanzane, peperoni, asparagi, grana /
Tomaten, Fiordilatte-Mozzarella, Zucchini, Auberginen, Paprika, Parmesan)

Zingara (1,7)

(pomodoro, mozzarella fior di latte, olive, cipolle, peperoni, salame piccante / Tomate,
Fiordilatte-Mozzarella, Oliven, Zwiebeln, Paprika, scharfe Salami)

Panna e speck (1, 7)

(pomodoro, mozzarella fior di latte, panna e speck / Tomate, Fiordilatte-Mozzarella,
Sahne und Speck)

Affumicata (1, 7)

(mozzarella fior di latte, pancetta aff.,patate al forno, gorgonzola /Fiordilatte-
Mozzarella,speck,ofencartoffein,gorgonzola)

Frutti di mare (1,7,14,)

(pomodoro, cozze, vongole, gamberetti, calamari ,ciuffi/ Tomate,
muscheln,venusmucheln,garnele,tintenfischbuschel)

AGGIUNTE
ZUSATZLICHE ZUTATEN

PROSCIUTTO CRUDO - € 2.00
ROHER SCHINKEN - € 2,00

MOZZARELLLA DI BUFALA e BURRATA - € 3.00
BUFFELMOZZARELLA UND BURRATA-KASE - € 3,00

ALTRI INGREDIENTI - € 1.50
ANDERE ZUTATEN - € 1,50
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BEVANDE / GETRANKE

Acqua Lurisia naturale 0,75 |

Acqua Lurisia frizzante 0,75 |

Scheppes Lemon
/ Scheppes Tonica

Bibite in vetro 0.33(Coca Cola,

Coca Cola Zero, Lemon Soda 0,2ml,

Sprite, The Limone, The Pesca,

Fanta)

Birra Piccola 0,2 |

Birra Media 0,4 |

Corona/ Becks / Birra Analcolica

(0,331)
Franziskaner (0,5 I)

Caffé

Caffe Decaffeinato
Caffé Corretto

Cappuccino

Cocktail Analcolico

Cuba Libre

Gin Tonic

Gin Tonic (Gin Hendrick’s)
Gin Tonic (Gin Mare)

Gin Tonic (Gin Monkey)

BIBITE
€ 3,50 Succo di frutta
€ 3,50 Crodino / Sanbitter
€ 3,50 Chinotto Lurisia
€ 3,50
BIRRE / BIERE
€ 3,50 Guinness (0,33 1)
€ 5,50 Leffe Rouge(0,33 1)
€ 4,50 Augustiner Edelstof
€ 6,00
CAFFETTERIA
€1,50 Caffe d’orzo (tazza piccola /
tazza grande)
€ 1,80 Latte Macchiato
€ 1,80 Selezione di Tisane
€ 2,00 Cioccolata Calda
COCKTAILS
€ 8,00 Havana Cola
€ 8,00 Mojito
€ 8,00 Moscow Mule
€ 10,00 Negroni
€ 10,00 Spritz (Aperol / Campari)
€ 12,00 Hugo
&‘:\
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Disaronno

Gran Marnier

Baileys

Unicum

Zucca Rabarbaro
Brancamenta

Montenegro

Averna

Vecchia Romagna

Courvoisier

Macallan 12 anni
Chivas Regal (12 Anni)

Glen Grant

Havana Club (7 Anni)

Pampero Aniversario

LIQUORI

€ 5,00 Cointreau

€5,00 Martini Bianco/Rosso

AMARI / GRAPPE

€ 4,00 Ramazzotti

€ 4,00 Cynar

€ 4,00 Braulio

€ 4,00 FernetBranca
€ 400 Anima Nera

€4,00 Grappa speciale:-Brunello di Montalcini
-Amarone

Grappa-Barique

-Moscato
-Chardonay
BRANDY
€ 4,00 Remy
€6,00 Carlos Imperial
WHISKEY
€ 8,00 Johnny Walker (Black label)
€ 6,00 Jack Daniels
€5,00
RUM
€ 4,00 Matusalem (7 Anni)
€4,00
Ny
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ALLERGENI/ ALLERGENE

In questo esercizio vengono serviti alimenti che contengono o possono
contenere tra gli ingredienti gli allergeni di seguito riportati nel:

ALLEGATO Il del Regolamento UE n. 1169/2011
SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O
INTOLLERANZE

Cereali contenenti glutine, vale a dire: grano (farro e grano khorasan), segale, orzo, avena o i
L. loro ceppi ibridati e prodotti derivati, tranne:

a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio (1):
b)maltodestrine a base di grano (1):
<) sciroppi di glucosio a base di orzo;
) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l'alcol etilico di origine
agricola.
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.
3. Uova e prodotti a base di uova.
4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:
1.gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;
2.gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.
6. Soia e prodotti a base di soia, tranne:
1. olio e grasso di soia raffinato (1);
2.tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa
naturale, tocoferolo succinato D- alfa naturale a base di soia;
3. oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;
4. estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:

L. sjero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l'alcol etilico di
origine agricola;
2. Jattiolo.

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci
(Juglans regia), noci di acagiu (Anacardium occidentale), noci di pecan (Carya illinoinensis
(Wangenh.) K. Koch), noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci
macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro prodotti, tranne per la frutta a
guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola.

9. Sedano e prodotti a base di sedano.

10. Senape e prodotti a base di senape.

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO 2
totale da calcolarsi per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente
alle istruzioni dei fabbricanti.

13. Lupini e prodotti a base di lupini.

14, Molluschi e prodotti a base di molluschi.

* i prodotti derivati, nella misura in cui la trasformazione che hanno subito non e suscettibile di
elevare il velo di allergenicita valutato dara prodotto di base da cui sono derivati.
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	Casoncelli alla bresciana fatti a mano con burro e salvia e pomodorini Hausgemachte casoncelli nach bresciane art mit Salbei Butter un Kirschtomaten (1, 3, 7, 8, 9)
	€ 14,00
	€ 14,00
	€ 16,00
	€ 14,00
	€ 21,00
	€ 14,00
	€ 16,00
	€ 16,00
	€ 14,00
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	SECONDI
	Grigliata mista di carne alla griglia x2 persone (bistecca di manzo, costolette agnello, lucanica,salamina,coscia superiore pollo dissosato, filetto di maiale con pancetta )con patate al forno  Gemischte ﬂeichplatte vom grill mit ofenkartoffeln(1, 3, 7) Tagliata di manzo con rucola e patatine dippers (patatine fritte) Geschnetzeltes Rindﬂeisch mit frittierten Kartoffelchips (7)
	Filetto di suino al pepe verde con pancetta affumicata e patate al forno Schweineﬁlet mit grünem Pfeffer ,geräuchertem speck und Ofenkartoffeln
	Costolette d’agnello alla griglia con patate al forno Gegrillte Lammkoteletts mit Ofenkartoffeln
	Medaglione di manzo 200gr alla griglia con patate al forno Gegrilltes Rinderﬁlet mit Ofenkartoffeln
	Costata di manzo 500gr (scottona)con patate al forno Gegrilltes Rinderﬁlet mit Ofenkartoffeln
	Grigliata mista di pesce*(branzino, orata, salmone, tonno pinna gialla, gamberone, scampo ) con contorno per 2 persone Gemischte grillﬁschplatte mit beiläge (2,4,) Fritto misto di mare*(calamari, ciufﬁ, gamberi, alici,) Frittiert Meeresfrüchte (1,2,4,8,14,) Salmone* alla griglia con verdure grigliate Gegrillter Lachs mit gegrilltem Gemüse (4)
	Tataki di tonno pinna gialla* alla griglia con semi di sesamo e salsa Teriyaki Gegrillter Gelbﬂossen-Thunﬁsch mit Sesam und Teriyaki-Sauce (4, 6, 11)
	Branzino* alla griglia con verdure grigliate Geglilte wolfsbarsch mit gegrilltem Gemüse (4,)
	€ 60,00
	€ 22,00
	€ 20,00
	€ 24,00
	€ 28,00
	€ 28,00
	€ 65,00
	€ 20,00
	€ 22,00
	€ 25,00
	€ 22,00

	CONTORNI / INSALATE BEILAGEN
	Patate al forno Gebackenen Kartoffeln
	Patatine fritte dippers Dipper-Pommes
	Pomodoro e cipolle Tomaten mit Zwiebeln
	€ 7,00
	€ 7,00
	€ 7,00
	Insalata mista Gemischter Salat
	Verdure alla griglia Gegrilltes Gemüse
	Insalata Nizzarda(tonno, uova,olive taggiasche,insalata,pomodoro,cipolla) Nizzarda salad (3,7)
	€ 7,00
	€ 8,00
	€ 12,00
	ALLERGENI IN ULTIMA PAGINA ALLERGENE AUF DER LETZTEN SEITE

	PER I BAMBINI / FÜR KINDER
	Pasta Baby al pomodoro o ragù o pesto Pasta mit Tomatensauce / Ragù / Pesto (1, 3, 5, 7, 9, 11)
	Cotoletta di pollo Baby con patate fritte dippers Schnitzel mit frittierten Kartoffelchips (1, 3, 7)
	€ 8,00
	€ 10,00
	Pizza Margherita Baby Babypizza Margherita (1, 7)
	€ 6,00

	DOLCI FATTI IN CASA
	HAUSGEMACHTE SÜßIGKEITEN
	Panna cotta alla vaniglia Vanilia Panna Cotta (7)
	€ 7,00
	Tiramisù Tiramisu (1, 3, 7, 8)
	€ 7,00
	Cheesecake fresco ai frutti di bosco Beeren-Käsekuchen (7, 8)
	Crema catalana  Créme brùlée(1,3,7)
	€ 8,00
	Sorbetto al limone Zitronensorbet
	€ 5,00
	€ 7,00
	Tortino al cioccolato con mandorle tostate e gelato con panna Schokoladen-lava-kuchen mit gerosteten mandeln und Sahneeis (1,3,5,7,8)
	€ 8,00
	Coppa fragola    Erdbeerbecher (1,7)
	€ 10,00
	ALLERGENI IN ULTIMA PAGINA ALLERGENE AUF DER LETZTEN SEITE


	PIZZERIA
	Margherita (1, 7) (pomodoro, mozzarella ﬁor di latte / Tomate, Fiordilatte-Mozzarella)
	€ 8,00
	Prosciutto (1, 7) (pomodoro, mozzarella ﬁor di latte, prosciutto cotto / Tomate, Fiordilatte-Mozzarella, Schinken)
	€ 9,00
	Pugliese (1, 7) (pomodoro, mozzarella ﬁor di latte, cipolle / Tomate, Fiordilatte-Mozzarella, Zwiebeln)
	€ 9,00
	Prosciutto e funghi (1, 7) (pomodoro, mozzarella ﬁor di latte, prosciutto cotto, funghi champignon freschi / Tomate, Fiordilatte-Mozzarella, Schinken, frische Champignons)
	€ 10,00
	Viennese (1, 7) (pomodoro, mozzarella ﬁor di latte, wurstel / Tomate, Fiordilatte-Mozzarella, Frankfurter Würstchen)
	€ 9,00
	4 formaggi (1, 7) (pomodoro, mozzarella ﬁor di latte, gorgonzola, brie, grana / Tomate, Fiordilatte- Mozzarella, Blauschimmelkäse, Brie, Parmesankäse)
	€ 10,00
	Napoletana (1, 7) (pomodoro, mozzarella ﬁor di latte, acciughe, capperi, origano / Tomate, Fiordilatte- Mozzarella, Sardellen, Kapern, Oregan)
	€ 9,00
	Romana (1, 7, 4) (pomodoro, mozzarella ﬁor di latte, capperi, olive nere, acciughe e origano / Tomate, Fiordilatte-Mozzarella, Kapern, schwarze Oliven, Sardellen, Oregano)
	€ 10,00
	Capricciosa (1, 7) (Pomodoro, mozzarella ﬁor di latte, prosciutto cotto, funghi champignon freschi, carcioﬁ / Tomate, Fiordilatte-Mozzarella, Schinken, frische Champignons, Artischocken)
	Calabra (1, 7) (pomodoro, mozzarella ﬁor di latte, pomodori datterini, basilico / Tomate, Fiordilatte-Mozzarella, Kirschtomaten, Basilikum)
	€ 11,00
	€ 9,00
	Tonno e Cipolle (1, 4, 7) (pomodoro, mozzarella ﬁor di latte, tonno, cipolle / Tomate, Fiordilatte-Mozzarella, Thunﬁsch, Zwiebeln)
	€ 9,00
	Leggera (1, 7) (pomodoro, mozzarella ﬁor di latte, melanzane, prosciutto cotto, grana / Tomate, Fiordilatte-Mozzarella, Aubergine, Schinken, Parmesan)
	€ 10,00
	Diavola (1, 7) (pomodoro, mozzarella ﬁor di latte, spianata piccante, cipolla / Tomate, Fiordilatte-Mozzarella, würzige Salami „spianata “, Zwiebeln)
	€ 10,00
	ALLERGENI IN ULTIMA PAGINA ALLERGENE AUF DER LETZTEN SEITE

	PIZZERIA
	Valtellina (1, 7) (pomodoro, mozzarella ﬁor di latte, salsiccia, radicchio, brie / Tomate, Fiordilatte- Mozzarella, Wurst, Radicchio, Briekäse) Preziosa (1, 7, 4) (pomodoro, mozzarella ﬁor di latte, burrata, acciuga Cantabrico, basilico / Tomate,  Fiordilatte-Mozzarella, Burrata-Käse, kantabrische Sardellen, Basilikum)
	Gamberetti e zucchine (1, 7, 2, 4) (pomodoro, mozzarella ﬁor di latte, gamberetti, zucchine grigliate / Tomaten, Fiordilatte-Mozzarella, Garnelen, gegrillte Zucchini) Gatto Giallo (1, 7) (pomodoro, mozzarella ﬁor di latte, ciliegine di mozzarella di bufala, crudo, porcini /  Tomate, Fiordilatte-Mozzarella, Büffelmozzarella, Rohschinken, Steinpilze)
	Norvegese (1, 7, 4, 8) (mozzarella ﬁor di latte, salmone affumicato, rucola, glassa di aceto balsamico, pistacchio / Fiordilatte-Mozzarella, geräucherter Lachs, Rucola, Balsamico-Essig, Pistazien) Mortazza (1, 7, 8) (mozzarella ﬁor di latte, mortadella, burrata, pistacchio, glassa di aceto balsamico /  Fiordilatte-Mozzarella, Mortadella, Burrata, Pistazien, Balsamico-Essig-Glasur)
	Contadina (1, 7) (mozzarella ﬁor di latte, salsiccia, friarielli / Fiordilatte Mozzarella, Wurst, Brokkoli)
	Bufalina (1, 7) (pomodoro, mozzarella ﬁor di latte, pomodoro ciliegino, mozzarella di bufala,  basilico / Tomate, Fiordilatte Mozzarella, Kirschtomaten, Büffelmozzarella, Basilikum)
	Dinamite (1, 7) (pomodoro, mozzarella ﬁor di latte, spianata piccante, nduja, jalapeño / Tomate, Fiordilatte Mozzarella, scharfe Sauce, Nduja, Jalapeño) Casalinga (1, 7) (pomodoro, mozzarella ﬁor di latte, 4 formaggi, speck, salame piccante, grana in  cottura / Tomate, Fiordilatte Mozzarella, Blauschimmelkäse, Brie, Speck, scharfe  Salami, Parmesankäse) Calzone farcito (1, 7) (pomodoro, mozzarella ﬁor di latte, prosciutto, funghi, carcioﬁ / Tomaten, Fiordilatte  Mozzarella, Schinken, Pilze, Artischocken)  Primavera (1, 7) (pomodoro, mozzarella ﬁor di latte, pomodorini, funghi porcini, scaglie di grana,  rucola / Tomaten, Fiordilatte Mozzarella, Steinpilze, tomate cherry,Grana,rucola)  Rafﬁnata (1, 7,8) (mozzarella ﬁor di latte, pomodorini, pesce spada aff., pistacchio, burrata / Fiordilatte  Mozzarella, tomate cherry,geraucherte schertﬁsch,pistazien burrata)
	€ 11,00
	€ 12,00
	€ 11,00
	€ 13,00
	€ 14,00
	€ 14,00
	€ 10,00
	€ 11,00
	€ 11,00
	€ 12,00
	€ 10,00
	€ 11,00
	€ 15,00
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	PIZZERIA
	Crudo (1, 7) (pomodoro, mozzarella ﬁor di latte, prosciutto crudo / Tomate, Fiordilatte Mozzarella, Rohschinken) Melanzola (1, 7, 8) (pomodoro, mozzarella ﬁor di latte, mele, noci, gorgonzola / Tomate, Fiordilatte- Mozzarella, Äpfel, Nüsse, Gorgonzola-Käse) Montanara (1, 7) (pomodoro, mozzarella ﬁor di latte, bresaola, porcini, rucola e grana / Tomate,  Fiordilatte-Mozzarella, Bresaola, Steinpilze, Rucola, Parmesan) Vegetariana (1, 7) (pomodoro, mozzarella ﬁor di latte, zucchine, melanzane, peperoni, asparagi, grana /  Tomaten, Fiordilatte-Mozzarella, Zucchini, Auberginen, Paprika, Parmesan) Zingara (1, 7) (pomodoro, mozzarella ﬁor di latte, olive, cipolle, peperoni, salame piccante / Tomate,  Fiordilatte-Mozzarella, Oliven, Zwiebeln, Paprika, scharfe Salami) Panna e speck (1, 7) (pomodoro, mozzarella ﬁor di latte, panna e speck / Tomate, Fiordilatte-Mozzarella,  Sahne und Speck) Affumicata (1, 7) (mozzarella ﬁor di latte, pancetta aff.,patate al forno, gorgonzola /Fiordilatte- Mozzarella,speck,ofencartoffein,gorgonzola)
	Frutti di mare (1, 7,14,) (pomodoro, cozze, vongole, gamberetti, calamari ,ciuffi / Tomate, muscheln,venusmucheln,garnele,tintenﬁschbuschel)
	€ 10,00
	€ 10,00
	€ 11,00
	€ 11,00
	€ 11,00
	€ 11,00
	€ 12,00
	€ 16,00
	AGGIUNTE
	ZUSÄTZLICHE ZUTATEN
	PROSCIUTTO CRUDO - € 2.00
	ROHER SCHINKEN - € 2,00
	BÜFFELMOZZARELLA UND BURRATA-KÄSE - € 3,00

	ALTRI INGREDIENTI - € 1.50
	ANDERE ZUTATEN - € 1,50
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